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La heminée

\\

UN PEU D’HISTOIRE...

Ce lieu historique situé 3 La Chaux-de-Fonds,
est installé dans une ferme datant de 1680,
dotée d'une imposante cheminée 2 manteau de
pierre, témoin du statut social de son
propriétaire au XVIle siécle. Celui-ci a été
transformé en restaurant, mettant en valeur la

cuisson au feu de bois, notamment pour ses

viandes grillées.

POUR EN SAVOIR PLUS ...

UN COCKTAIL?

Spritz (9.9% vol. 2dl)  10.00 -

Cocktail du moment (9.9% vol. 2dl) 10.00 -

UNE PETITE COUPE ?

Mauler brut (12.5% vol. 1dl)  9.00 -
Mauler rosé (12.5% vol. 1dl)  9.00 -
Champagne (12% vol. 1dl) ~ 15.00 -

UN APERITIF SANS ALCOOL ?

Crodino / San bitter (10cl)  4.80 -

POUR LAPERO

Planche de paté en croiite 15 -

Croquettes de scarmoza fumée
4 Piéces 8 - / 8 Piéces 16 -

Planche de jambon cru
& Toasts persillés 15 -

Nos prix indiqués inclus TVA et service




COMMENCONS

PATE EN CROUTE DU CHEF
Lapin - Ris de veau - Porc
18

LANGUE DE B(EUF

Cuite au bouillon & marquée au grill
Condiment anchois - Parmesan - Cépres frits
16

TARTARE DE THON SAKU ALBACOR

Légérement fumé
Tomates séchées - Agrumes - Fines herbes
21

SAINT JACQUES & CREVETTES

Saisies 2 la flamme
Emulsion mais grillé - Huile verte de charbon
23

CROQUETTES DE SCARMOZA FUMEE
Confit de légumes au feu - Saladine
16

MOSAIQUE DE BOEUF

Comme un tataki
Jaune d’oeuf confit - Pickels - Poutargue
25

MELI-MELO DE SAISON
8

OS A MOELLE GRATINES
15




COTE CHEMINEE

COTE DE PORC FERMIER
38

FILET DE CANETTE
36

RIS DE VEAU
34

SURF AND TURF
Tournedos de boeuf & Homard
65

- POISSON SELON ARRIVAGE -

Prix du jour

STEAK DE CHEVAL STEAK DE BOEUF
200 G 36 200 g 35
ENTRECOTE DE CHEVAL ENTRECOTE DE BOEUF
g e %
300 48 g
100 § =g FILET DE BOEUF 4005 58
200 g 45
300 g 56

PIECES A PARTAGER

Service au plateau dés 2 personnes

CHATEAUBRIAND DE B(EUF

64 / Pers

TOMAHAWK DE B(EUF

66 / Pers

Les Sauces & Accompagnements

FRITES MAISON
SAIUCTE AR ORIILILES > PUREE DE POMMES DE TERRE
JUS DE VIANDE GRILLE AU BEURRE FUME
CROUSTILLANT DE POMMES DE

BEARNAISE TERRE

SAUCE AU POIVRE ROSE DUO DE RIZ SAUVAGE

BEURRE COMPOSE DE LA

CHEMINEE LEGUMES DU JOUR

CHIMICHURRI SALADE DE LEGUMES CROQUANTS

Nos prix indiqués inclus TVA et service



METS DE

ROGNONS DE VEAU
EN PERSILLADE & JUS DE VIANDE
32

JOUE DE PORC
A LA BOURGUIGNONNE
29

RAVIOLI DU MOMENT
28

JAMBON BRAISE
11

ASSIETTE DE FRITES
5

U

BRASSERIE

HOMARD GOURMAND
R6ti au beurre parfumé
59

FILETS DE PERCHES DE LOE
42

PLATS ENFANTS

STEAK DE B(EUF
15

NUGGETS DE POULET MAISON
11




La’  heminée

PLATEAU DE FROMAGES
3 Pieces
12 =

4 Piéces & Plus
18 -

LES GOURMANDISES DE JULIE

COOKIE NOISETTE

Cacahuéte & Caramel

A partager a deux ou non

e =

ALLIANCE CITRON & ESTRAGON
Meringue
13 -

CAFE GOURMAND
15 -

L’ANANAS AU GRILL
Flambé au rhum - Sorbet exotique
13 -

RIZ AU LAIT VANILLE

Croutilant & Caramel
13 -

Nos prix indiqués inclus TVA et service
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